
 
    
 
 
 
 
 
 
 

Kleines Buffet  
 
 
 
 
 

Kalt  Matjesfilets mit Kräuter-Schmand 
  Feine Schinken- und Bratenauswahl 
  Geräucherter Lachs mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich 
 
 
Warm  Kleine Schweinesteaks mit frischen Pilzen 
  dazu Kartoffelkroketten 
  und 
  Poulardenbrustgeschnetzeltes mit Basmatireis 
 
 
Suppe  Soljanka mit Creme fraiche 
  oder 
  Sächsische Kartoffelsuppe  

mit Wiener Würstchen und gehackter Petersilie 
 
Salate  Knackige, bunte Salate mit verschiedenen Dressings 
  Tomatensalat, Bohnensalat und Gurkensalat 
  Fleischsalat und Eiersalat 
 
 
Dessert Zitronencreme 
 
 
 
 
Deutsche Käseauswahl 
 
Brotauswahl und verschiedene Brötchensorten 
 
Butter und hausgemachtes Schmalz 
 
 
       17,50 € pro Person 
 
 
 



 
    

 
 
 
 

 
 
 

Schlachte-Buffet 
 
 
 
 
 

Kalt  Rustikale Schlachteplatte mit Leberwurst, Rotwurst, 
  Knackwurst und Sülze 
  Hackepeter mit Zwiebelringen 
 
 
Warm  Zwiebelfleisch und Spanferkel mit Gemüsevariationen 
  dazu Röstkartoffeln und Salzkartoffeln 
 
 
Suppe  Wurstsuppe mit Fadennudeln und Fleischklößchen 
  oder 
  Soljanka mit Creme fraiche 
 
 
Salate  Bouquet von frischen Blattsalaten mit Sauerrahmdressing 
  Tomatensalat und Gurkensalat 
  Fleischsalat  
 
 
Desserts Frische Obstauswahl 
  Warmer Apfelstrudel auf Bourbon-Vanillesauce 
 
 
 
 
Deutsche und französische Käseauswahl 
 
Brotauswahl und verschiedene Brötchensorten 
 
Butter und hausgemachtes Schmalz 
 
 
       19,- € pro Person 
 
 
 
 



 
    

 
 
 
 
 

 
 

Wild-Buffet 
 
 
 
 
 

Kalt  Rustikale Braten- und Schinkenplatte 
 
 
Warm  Hirschkeule in Wacholdersauce,  

dazu Rahmchampignons und Spätzle 
  und 

Wildschweinbraten mit Apfelrotkohl, 
  dazu Thüringer Klöße 
 
 
Suppe  Tomatencremesüppchen mit frischem Basilikum 
  oder 
  Wildsuppe „Hubertus“ 
 
 
Salate  Knackige, bunte Salate mit pikantem Dressing 
  Tomatensalat und Gurkensalat 
  Fleischsalat und Rindfleischsalat 
 
 
Dessert Frische Obstauswahl 
  Mousse au chocolat 
 
 
 
 
Deutsche und französische Käseauswahl 
 
Brotauswahl und verschiedene Brötchensorten 
 
Butter und hausgemachtes Schmalz 
 
 
       22,- € pro Person 
 
 
 



 
 
 
 
 

 
 

Amadeus-Buffet 
 
 
 
 
 

Kalt  Geräucherter Lachs mit Orangen- Sahne- Meerrettich 
  Feine Schinken-, Salami- , und Bratenvariationen 
  Kleine Hackepeterbällchen garniert mit Oliven 
   
   
   

 
Warm  Spanferkel in deftiger Sauce mit Speckkartoffelsalat 
  Fischpfanne „Rimini“ mit Safran - Reis 
 
 
Suppe  Tomatencremsüppchen mit Basilikum 
 
Salate  Bouquet von frischen Blattsalaten mit 

verschiedenen Dressings 
Tomaten-, Gurken- und Bohnensalat 

  Würziger Rindfleischsalat mit Paprika 
 
 
Dessert Frische Obstauswahl 
  Vanillemousse mit Waldbeeren garniert 
 
 
 
 
Käseauswahl garniert mit Trauben und Salzgebäck 
 
Brot und verschiedene Brötchensorten 
 
Butter und hausgemachtes Schmalz 
 
 
            25,- € pro Person 
 
 
 
 
 
 
 



 
    

 
 
 
 

 
Festtags-Buffet 

 
 
 
 
 

Kalt  Räucherfischvariationen mit Sahnemeerrettich 
  Jungschweinrücken gefüllt mit Spargelspitzen 
  Feine Schinken- und Salamiauswahl garniert mit  
  Gewürz- und Senfgurken 
  Halbe Eier gefüllt mit Kaviarcreme 
 
 
Warm  Gespicktes Rinderfilet mit feinem Gemüse 
  dazu Kroketten 
  und  

Elchbraten mit Ananas-Rotkohl 
  dazu Thüringer Klöße 
 
 
Suppe  Klare Gemüsebrühe mit Gemüsestroh 
  oder 
  Kartoffelsuppe mit geräucherter Entenbrust und Basilikum 
 
 
Salate  Bouquet von frischen Blattsalaten mit verschiedenen Dressings 
  Tomatensalat und Gurkensalat 
  Rindfleischsalat 
 
 
Dessert Frische Obstvariationen 
  Zitronencreme  
  Beerengrütze mit Bourbonvanillesauce 
 
 
 
 
Deutsche und französische Käseauswahl 
 
Brot und verschiedene Brötchensorten 
 
Butter und hausgemachtes Schmalz 
 
 
       28,- € pro Person 
 
 


