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Bankettmappe  
 
 
 
 
 
 

Wenn Sie eine Hochzeitsfeier, 
ein Familienfest oder eine andere Feierlichkeit planen … 
 

 
 

… stehen wir Ihnen  
mit Herz und Kompetenz zur Seite. 
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Herzlich Willkommen 
 
 
Ihr 4*-Veranstaltungshotel befindet sich im Herzen Mitteldeutschlands. Ruhig und im Grünen 
gelegen, abgeschieden vom Lärm der Welt und dennoch in nur drei Minuten von der A 9 Berlin-
München und 20 Minuten von Flughafen und Messe Leipzig entfernt. Bis zum Hermsdorfer Kreuz 
mit der A 4 Dresden-Frankfurt/Main sind es nur 10 Autominuten. Das Atrium Hotel Amadeus ist der 
ideale Veranstaltungsort in einem kulturellen Umfeld – und das größte Hotel im Burgenlandkreis. 
 
 
145 komfortable Hotelzimmer und Suiten, ein großes Restaurant, eine Hotelbar, Sonnenterrasse 
und begrünte Innenhöfe sowie Sauna, Solarium und Fitnessraum und natürlich ausreichend 
Parkplätze stehen für Sie bereit. 
 
 
Jeder hat andere Anforderungen an eine Feierlichkeit, deshalb bieten wir Ihnen ein breites 
Spektrum an Räumen -  so vielseitig wie Ihre Wünsche. Wer unser Hotel betritt wird unweigerlich 
in den Bann unseres großzügigen, offenen und lichtdurchfluteten Atriums gezogen. Als zentraler 
Anziehungspunkt im Haus stellt auch dieser Bereich einen idealen Ort für Ihre Feierlichkeit von 70 
bis 120 Personen dar. Zusätzlich haben Sie die Wahl zwischen 5 weiteren Räumen, für 30 bis 70 
Personen, auf Wunsch sogar mit eigener Bar. Wir geben Ihrer Veranstaltung den passenden 
Rahmen. 
 
Im Sommer draußen feiern? Sehr gern! Unsere begrünten Innenhöfe stehen Ihnen für Ihre 
Veranstaltung zur Verfügung; hier arrangieren wir gern auch den festlichen Empfang Ihrer Gäste. 
 
 
Lassen Sie sich verzaubern vom unverkennbaren und individuellen Charakter unseres Hauses, 
korrespondierend mit dem professionellen, umsichtigen und gastfreundlichen Service, der sich an 
hohen Qualitätsstandards misst.  
 
 
 
 

Wir freuen uns darauf, auch Ihren schönsten Tag bei uns gestalten und betreuen zu dürfen. 
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Veranstaltungsräume 
 

Für Ihre Veranstaltungen und Feierlichkeiten bieten wir Ihnen verschiedene Räumlichkeiten an, die 
auch untereinander kombinierbar sind. Neben einem wundervollen Ambiente verfügen alle Räume 
über die modernste Technik. 
  
Geschulte und freundliche Mitarbeiter betreuen Sie während Ihrer Veranstaltung. 
 
Nachfolgend finden Sie eine Auswahl unserer Räumlichkeiten: 
 
 
   Block  U-Form Parlament   Empfang Größe 
 
MVP     50     45        80      120   147 m² 
 
Thüringen     50     45        80      120   147 m² 
 
Bayernstube       8      6        12        10  17,5 m² 
 
Raum 1 und 8 je      8      6        12        15     22 m² 
 
Raum 2, 3, 4, je     6      5         5       10     14 m² 
 
Raum 5, 6, 7, je     6      5         5       10     14 m² 
 
Raum 1 - 4    30     25        20       50     63 m² 
 
Raum 5 - 8    30     25        20       50     63 m² 
 
Kleines Restaurant    30     25        20       50     57 m² 
 
Atrium     50     60        80     250   292 m² 
 
Foyer               80   112 m² 
 
Atrium und Foyer    50     60        80     350   390 m² 

 



 
 
 

           
 
 
Wir übernehmen die komplette Organisation Ihrer Veranstaltung in unserem Hause. Mit unserer 
individuellen und persönlichen Beratung stehen wir Ihnen mit vielen Ideen zur Seite.  
Rufen Sie uns gern an und vereinbaren Ihren Termin mit unserer Veranstaltungs- oder 
Restaurantleitung. 
 
Ihr „schönster Tag“ wird bei uns im Haus zu einem unvergesslichen Erlebnis - dafür werden wir 
unser Bestes geben. 
 
Sollten Sie für Ihre Veranstaltung ein besonderes Rahmenprogramm planen, so stehen wir Ihnen 
auch hier mit vielen Informationen zur Seite. Beispiele finden Sie hier … 
 
    
   Persönliche und professionelle Planung und Betreuung Ihrer Veranstaltung 

 
Gestalten eines festlichen Veranstaltungsraumes entsprechend des Anlasses und 
der Personenzahl 

    
Hochzeitsarrangements zum Festpreis 
 
Urlaubsarrangements für die Flitterwochen oder für den Hochzeitstag im 
Burgenlandkreis 
 
Standesamtliche Trauung im Hotel (ca. 80 Euro Gebühren für Standesbeamten) 

 
Blumenarrangements für die Tischdekoration ab 7,00 Euro pro Gesteck 

 
Erstellung der Menü- und Getränkekarten 1,50 Euro / Stück 

 
Musik und Tanz mit einem Alleinunterhalter / DJ ab 200 Euro 

 
Live Band ab 2000 Euro 
 
Showakts auf Anfrage 

 
Fanfarenzug Osterfeld e. V. ab 100 Euro 

 
Feuerwerk ab 500 Euro (5-8 min lang) 

 
Ballonfahrten ab 200 Euro  
 
Schifffahrten auf der Saale oder Unstrut 
 



 
 
 
 
 

                   
 
 
 
 

Zimmerpreise 
 
 
 
Folgende Sonderkonditionen möchten wir Ihnen für Ihre Gäste im Rahmen Ihrer Feierlichkeit 
anbieten: 
 
 

Doppelzimmer inklusive  Zustellbetten 
     Frühstück          Aufbettung 

               75,00 Euro    inkl. Frühstück  
               25,00 Euro 

 
 

Einzelzimmer inklusive   
                Frühstück                            Babybetten 

         55,00 Euro    stellen wir Ihnen kostenfrei 
           zur Verfügung 

 
 
 
 
Als kleines Dankeschön, daß Sie sich bei Ihrer (Hochzeits-)Feierlichkeit für das Atrium Hotel 
Amadeus entschieden haben, möchten wir Sie als Hochzeitspaar zu einer kostenfreien 
Übernachtung in unserer Suite einladen. 
 
Nach einer hoffentlich erholsamen Nacht, erwartet Sie ein Sekt-Frühstück in einer unserem 
Restaurant oder Sie lassen sich mit einem romantischen Frühstück auf Ihrem Zimmer 
überraschen. 
 
Möchten Sie mit Ihren Gästen zusammen den Tag nach der Feier gemütlich ausklingen lassen, so 
empfehlen wir Ihnen hierfür ein Brunch-Buffet. 

 
 
 
 



 
 
 

Romantische Übernachtungsarrangements 
 
 

Flitterwochen-Arrangement  
 

·  3 Übernachtungen in unserer Suite, mit Rosen dekoriert 
·  In Ihrem Zimmer wartet eine „süße Überraschung“ auf Sie 
·  3 x Schlemmerfrühstück in unserem Atrium-Restaurant oder auf unserer Gartenterrasse 
·  1 x Drei-Gang Candle-Light-Dinner, im Sommer natürlich gern im Freien, festlich dekoriert 
·  2 x Halbpension 
·  1 x ein Romantik-Saunabesuch mit viel Kerzenschein, Duftöl und einer kleinen Flasche Champagner 
·  Wir verabschieden Sie mit einem leckeren Cocktail 

 
Gesamtpreis für 2 Personen 330,- € 

 
 
 
 

Jahrestag-Arrangement  
 

·  2 Übernachtungen in unserer Suite, romantisch dekoriert 
·  2 x Schlemmerfrühstück in unserem Atrium-Restaurant oder auf unserer Gartenterrasse 
·  1 x Fahrradverleih, dazu bekommen Sie von uns einen ausgestatteten Picknickkorb inklusive Decke, 

sollte das Wetter nicht mitspielen, erhalten Sie 2 Karten für den Besuch der Rotkäppchen-
Sektkellerei inklusive Verkostung in Freyburg 

·  1 x Drei-Gang Candle-Light-Dinner, im Sommer natürlich gern im Freien, festlich dekoriert 
·  Freie Nutzung unseres Saunabereichs 
·  Freie Nutzung unseres Fitneßraums 
·  Wir verabschieden Sie mit einem leckeren Cocktail 

 
Gesamtpreis für 2 Personen 195,- € 
 
 
 
 

Familien-Arrangement  
 

·  3 Übernachtungen im Familien-Appartement für 2 Erwachsene und 2 Kinder  
(bis 12 Jahre) 

·  3 x Schlemmerfrühstück in unserem Atrium-Restaurant oder auf unserer Gartenterrasse 
·  Im Zimmer steht ein „süßer Teller“ für Sie und Ihre Kinder bereit 
·  4 Eintrittskarten für den Besuch des Käthe-Kruse-Puppenmuseums in Bad Kösen 
·  1 x Drei-Gang-Menü an einem Abend Ihrer Wahl für die Eltern und ein Zwei-Gang-Menü  
      für Ihre Kinder 
·  Freie Nutzung unseres Saunabereichs 
·  Freie Nutzung unseres Fitneßraums 
·  Wir verabschieden Sie mit einem leckeren Eisbecher 

 
Gesamtpreis für 2 Erwachsene und 2 Kinder 320,- € 

 



    
    
    
    
    
    

Unsere Arrangements für Ihre Feierlichkeit 
    
    
    

Arrangement „Amadeus“ 
 

Bereitstellung eines Veranstaltungsraumes  
entsprechend der Personenzahl 

Persönliche und professionelle Beratung, Organisation  
und Betreuung Ihrer Veranstaltung 

Glas Sekt zur Begrüßung 
Getränke „all inklusive“ von 18 bis 24 Uhr  

(Bier vom Faß, 2 Tischweine, Softgetränke) 
Buffet „Amadeus“ 
Tischdekoration 

 
ab 25 Personen für 48,80 Euro pro Gast 

 
 

Arrangement „Osterfeld“ 
 

Bereitstellung eines Veranstaltungsraumes  
entsprechend der Personenzahl 

Persönliche und professionelle Beratung, Organisation  
und Betreuung Ihrer Veranstaltung 

Glas Sekt zur Begrüßung 
Kaffee / Tee satt 

Kuchenbuffet mit frischem Früchte- und Blechkuchen 
Getränke „all inklusive“ von 15 bis 24 Uhr  

(Bier vom Faß, 2 Tischweine, Softgetränke) 
Festtagsbuffet oder Festliches Drei-Gang-Menü 

Tischdekoration 
Musik durch Alleinunterhalter / DJ (18 bis ca. 24 Uhr) 

 
ab 25 Personen für 76,60 Euro pro Gast 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 
 
 
 
 

Unsere Arrangements für Ihre Hochzeit 
 
 

Hochzeitsarrangement „Klassisch“ 
 

Bereitstellung eines Veranstaltungsraumes entsprechend der Personenzahl 
Persönliche und professionelle Beratung, Organisation und Betreuung Ihrer Veranstaltung 

Aperitif zum Empfang 
Hochzeitsbräuche (Baumstamm sägen, etc.) 

Geschmückte Kaffeetafel inklusive Kaffee und Tee sowie Kuchenbuffet  
mit frischem Früchte- und Blechkuchen 

Getränke „all inklusive“ (Bier vom Faß, 2 Tischweine, Softgetränke von 15 bis 24 Uhr) 
Galabuffet oder festliches Vier-Gang-Abendmenü 

Tischdekoration 
Musik durch Alleinunterhalter / DJ (18 bis ca. 2 Uhr) 

 
ab 30 Personen für 78,90 Euro pro Gast 

 
 

Hochzeitsarrangement „Exclusive“ 
 

Bereitstellung eines Veranstaltungsraumes entsprechend der Personenzahl 
Persönliche und professionelle Beratung, Organisation und Betreuung Ihrer Veranstaltung 

Hochzeitsbräuche (Baumstamm sägen, etc.)  
Aperitif zum Empfang 

Geschmückte Kaffeetafel inklusive Kaffee, Tee,  
Kuchenbuffet mit frischem Früchte- und Blechkuchen 

Zwei-stöckige Hochzeitstorte und Obstteller 
Getränke „all inklusive“  

(Bier vom Faß, 2 Tischweine, Softgetränke von 15 bis 24 Uhr) 
Galabuffet oder festliches Vier-Gang-Abendmenü 

Mitternachtssuppe und Canapées 
Tischdekoration 

Musik durch Alleinunterhalter / DJ (18 bis ca. 2 Uhr) 
Feuerwerk vor dem Hotel 

 
ab 40 Personen für 99,90 Euro pro Gast 

 
 

 
 



 
 
 
 
 
 

Hochzeitsbräuche 
 
 
 

Reis werfen       Herz ausschneiden 
Die Hochzeitsgäste werfen nach    Ausgerüstet mit zwei stumpfen 
der Trauung Reiskörner. Dies soll   Nagelscheren schneidet das 
nach alter Überlieferung die     Brautpaar ein riesiges Herz aus 
Fruchtbarkeit symbolisieren.     einem Bettlaken. Auf dem Herz 

stehen die Namen der Frischvermählten 
und das Datum dieses besonderen 
Tages. 

 
   

Weiße Tauben      Baumstamm sägen 
Lassen Sie zu Ihrer Hochzeit    Nach der Trauung muss das 
schneeweiße Tauben in den     Brautpaar mit vereinten Kräften 
Himmel steigen und genießen    einen dicken Baumstamm zersägen. 
Sie das atemberaubende Gefühl    Dies ist ein Symbol für gemeinsames 
von Neuanfang, Harmonie und    Handeln voller Glück 
Frieden.       und die Bewältigung von Hindernissen 

in der Ehe. 
 
 

 
 
 
 

                    4 Dinge, 
         die eine Braut an Ihrer  
        Hochzeit tragen sollte: 
Das Alte 
Besiegelt den Lebensabschnitt als ledige Frau 
– z. B. ein altes Familienerbstück 
Das Neue 
Deutet den Weg in eine gute Zukunft 
– z. B. das Brautkleid 
Das Blaue 
Blau ist die Farbe der Treue und diese sollte 
garantiert sein – z. B. ein blaues Strumpfband 
Das Geliehene 
Symbolisiert Freundschaft – z. B. ein geliehenes 
Schmuckstück 
Ein weiterer Glücksbringer ist ein 1-Cent-Stück  
(früher als Glückspfennig bekannt),  
das in den Saum des Brautkleides genäht,  
oder in den Brautschuh geklebt wird 
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Menü-Varianten 
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Festtagsmenüs „Klassisch“ 
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Ab 25 Personen zum Preis von 25,00 Euro pro Person.  
 
 
 
 
 
 

Festtagsmenüs „Exklusive“  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ab 30 Personen zum Preis von 28,00 Euro pro Person.  
 

Gern stellen wir Ihnen auch Menüs und Buffets nach Ihren Wünschen zusammen. 

 
Lauch-Kresse-Rahmsüppchen 
verfeinert mit Garnelen 
 

 *** 
 

Medaillons vom jungen Kalb 
auf Espresso-Schokoladensauce,  
im feinen Nest aus Tagliatelle verde  
mit Gemüsestreifen 
 

 *** 
 

Original italienisches Tiramisu 

Feldsalat mit Orangendressing,  
garniert mit Birnenspalten, Roquefort und 
gehackten Wallnüssen 
 

 *** 
 

Gebratenes Dorschfilet in einem Mantel 
von frischen Kräutern, angerichtet auf einer 
Champagner-Sauce, mit feinen 
gedünsteten Wurzelgemüsestreifen und 
einem Kürbiskernrisotto 
 

 *** 
 

Cassata Artigiande 
auf Rum-Schokoladenspiegel 

Wildboullion mit Marklößchen und   
frischen Kräutern 
 

 *** 
 

Gefüllte Riesenchampignons 
mit Parmesan überbacken 
 

 *** 
 

Lammbraten auf einer Minzsauce, dazu 
servieren wir Speckbohnenbündchen und ein 
Kartoffel-Tomaten-Gratin 
 

 *** 
 

Ananas-Kiwi-Carpaccio mit  
Walnußeis, verfeinert mit  
Karamelsauce und Pistazien 
 

Cremesuppe vom Spargel mit feinen 
Räucherlachsstreifen 
 

 *** 
 

Marinierter Ruccolasalat mit Röllchen 
vom Parmaschinken, gehobeltem Parmesan 
und gerösteten Croutons 
 

 *** 
 

In Kokosmilch gedünsteter  
Neuseeländischer Tiefseehecht mit  
Karotten-Mango-Confit, dazu servieren wir 
schwarze Fettuccine 
 

 *** 
 

Trilogie aus Mousse  
mit exotischen Früchten 
 
 

 



 
 
 
 

Buffet-Varianten 
 
 
 

  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Festtags -Buffet  
 
Kalt:  
Graved Lachs mit Orangen-Sahne-
Meerrettich 
Jungschweinrücken gefüllt mit 
Spargelspitzen 
Feine Schinken- und Salamiauswahl 
garniert mit Senf- und Gewürzgurken 
Halbe Eier gefüllt mit Kaviarcreme 
 
Warm:  
Poulardenbrustfilet in der Mandelkruste 
an Pesto- Sahnesauce 
Gedünsteter Seeteufel in Safransauce 
Gemüseauswahl nach Saison 
Gebutterte Gnocchis, Kartoffelkroketten 
und Butterreis 
 
 
Suppe:  
Kartoffelsuppe verfeinert mit Shrimps 
 
 
Salate:  
Bouquet von frischen Blattsalaten mit 
verschiedenen Dressings 
Tomatensalat, Gurkensalat und 
Bohnensalat 
Würziger Rindfleischsalat mit Paprika 
Geflügelsalat mit Mandarinen 
 
Dessert:  
Frische exotische Obstauswahl 
Waldbeerengrütze mit 
Bourbonvanillesauce 
 
 
Deutsche und französische Käseauswahl 
Brot- und Brötchensorten 
Butter und hausgemachtes Schmalz 
 
Ab 25 Personen pro Person 25,- € 

 
Gala-Buffet  
 
Kalt:  
Kleine Crepés gefüllt mit Räucherlachs  
und Frischkäse 
Honigmelone mit Parmaschinken 
Räucherfischvariationen mit Preiselbeer- 
Sahne und Meerrettich 
Roastbeef rosa gebraten mit  
Remouladensauce 
 
Warm:  
Gespicktes Rinderfilet in Cognac-Pfeffer-
Rahmsauce 
In Limettenbutter gebratenes Kabeljaufilet 
in Champagnersauce  
Gemüseauswahl nach Saison 
Gratinkartoffeln, Mandelkroketten und 
Schupfnudeln 
 
Suppe:  
Blattspinat-Rahmsuppe mit  
kleinen Quarknockerln 
 
Salate:  
Knackige, bunte Salate mit verschiedenen 
Dressings 
Matjessalat mit roten Zwiebeln 
Griechischer Salat mit Feta und Oliven 
Tomate und Mozzarella mit Basilikumpesto 
 
 
Dessert:  
Karamel-Whisky-Pudding, verfeinert  
mit Krokant 
Frischer exotischer Obstsalat 
Limonencreme mit Himbeermus 
 
Deutsche und französische Käseauswahl 
Brot- und Brötchensorten 
Butter und hausgemachtes Schmalz 
 
Ab 30 Personen pro Person 28,- €  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Amadeus -Buffet  
 
Kalt:  
Räucherlachs mit Orangen-Sahne-
Meerrettich 
Feine Schinken-, Salami-, und 
Bratenvariationen  
Kleine Hackepeterbällchen garniert mit 
Oliven  
 
 
 
 
Warm:  
Spanferkel in deftiger Sauce mit 
Speckkartoffelsalat 
Fischpfanne „Rimini“ mit Safran-Reis 
 
Suppe:  
Tomatencremesüppchen mit Basilikum 
 
Salate:  
Bouquet von frischen Blattsalaten mit 
verschiedenen Dressings 
Tomatensalat, Gurkensalat und 
Bohnensalat 
Würziger Rindfleischsalat mit Paprika  
 
 
Dessert:  
Frische exotische Obstauswahl 
Vanillemousse mit Waldbeeren garniert 
 
Käseauswahl garniert mit Trauben und 
Salzgebäck 
Brot- und Brötchensorten 
Butter und hausgemachtes Schmalz 
 
 
Ab 25 Personen pro Person 22,- € 

Italienisches Buffet  
 
Kalt:  
Gegrillte Gemüse mit Pesto 
Parmaschinken mit Melone 
Grüne und schwarze Oliven mit 
Knoblauch mariniert 
In mediterranen Kräutern und Olivenöl 
gebratene Garnelenspieße mit 
Joghurt- Minz- Creme 
Spießchen mit Hähnchenfilet in Honig- 
Senfmarinade 
 
Warm:  
Saltim Bocca mit provencialischem  
Gemüse und Thymian-Gnocchis 
Tortellini „a la panna“ 
 
Suppe:  
Ministrone mit Gemüse und Nudeln 
 
Salate:  
Salat aus Artischockenherzen,  
getrockneten Tomaten und Basilikum 
Meeresfrüchtesalat mit Tomaten- 
Knoblauch-Vinaigrette 
Rohkost- und Blattsalate mit  
verschiedenen Dressings 
 
Dessert:  
Panna cotta mit frischen Früchten 
Mascarponeparfait mit Pfefferbeeren 
 
Italienische Brotauswahl 
Butter 
 
 
 
 
Ab 40 Personen pro Person 28,- € 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kleines -Buffet  
 
 
Kalt:  
Schinkenröllchen mit Spargel 
Matjes nach Hausfrauenart 
Käseauswahl garniert mit Salzgebäck  
Kleine Windbeutel gefüllt mit 
Kräuterquark 
 
 
Warm:  
Kasselerbraten in Honig-Aprikosen-
Sauce und Hackfleischbällchen, 
dazu warmer Speckkartoffelsalat 
 
 
Salate:  
Gemischter Salat mit Sauerrahmdressing 
Tomate- Mozzarella- Salat 
Bohnensalat mit Zwiebeln 
 
 
Dessert:  
Mousse au chocolat 
 
 
Brot- und Brötchensorten 
Butter und hausgemachtes Schmalz 
 
 
 
Ab 15 Personen pro Person 17,- € 
 

Thüringer Buffet  
 
 
Kalt:  
Thüringer Schlachtespezialitäten: 
Knackwurst mit Kümmel und Knoblauch, 
Blutwurst, Leberwurst und Hackepeter 
 
Handkäse mit Zwiebeln und Vinaigrette 
Hausmacher Sülze mit Remoulade 
 
 
Warm:  
Gegrillte Schweinskeule und kleine 
Rostbrätel 
dazu Röstzwiebeln und Speckbohnen 
sowie herzhafte Bratkartoffeln 
 
 
Suppe:  
Soljanka mit Creme fraiche 
 
 
Salate:  
Pikanter  Eiersalat 
Krautsalat mit Radieschensprossen 
Salat von Tomate und Gurke 
Blattsalate mit Sauerrahmdressing 
 
 
Dessert:  
Verschiedene kleine Obsttörtchen 
 
 
Brötchenauswahl 
Zwiebelbrot und Speckbrot 
Butter und hausgemachtes Schmalz 
 
 
 
Ab 20 Personen pro Person 19,- € 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Brunch -Buffet  
 
 
Zur Begrüßung reichen wir ein  
Glas Prosecco 
 
Cerealienauswahl 
mit Milch, Naturjoghurt und Quark 
 
Marmeladen, Honig und Nutella 
 
Schinken-, Braten- und Salamispezialitäten 
Edelkäseauswahl garniert mit exotischen 
Früchten 
Räucherlachs und zarte Forellenfilets mit 
Orangenmeerrettich 
Gefüllte Peperoni, Schafskäse-Oliven- 
Spieße und 
halbe Pfirsiche mit Frischkäsefüllung 
 
Zarter Geflügelsalat mit Ananas und Spargel 
Eiersalat mit Shrimps garniert 
Rohkostsalate mit verschiedenen Dips 
 
Rühreier mit Nürnberger Würstchen 
Kürbiscremesuppe mit Rahmschaum 
Schweinefilet überbacken mit Tomaten  
und Mozzarella 
 
Geeistes Tiramisu mit  
marinierten Waldbeeren 
 
Gemischte Brötchenauswahl 
Giabatta 
Croissants 
Vollkornbrot 
Butter und hausgemachtes Schmalz 
 
 
 
Ab 25 Personen pro Person 25,- € 

Fingerfood -Buffet  
 
 
Kalt:  
Melonenspieße mit Serranoschinken 
Pumpernickeltaler mit Matjes-Tatar 
Gefüllte Eierhälften mit 
Lachs-Kaviar-Mousse 
Canapées mit Heilbutt auf Zitronenbutter 
Canapées mit Roastbeef, garniert mit 
Meerrettichcreme 
Getrocknete Pflaumen, Feigen und 
Datteln im Speckmantel 
 
 
Warm:  
Hackfleischbällchen mit Oliven-Feta-
Spieß 
Garnelenspießchen in Kräuter-Öl-
Marinade 
Kleine Kalbsschnitzelchen mit Salbei  
und Parmaschinken 
Lachswürfel am Spieß  
 
 
Dessert:  
Muffins 
Limonencreme 
Käse-Obst-Spießchen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ab 25 Personen pro Person 22,- € 
 


